
Lunch

Sélección de vinos

55€

24€

40€

56€

20€

89€

119€

3 servicios

Punto Amor
5 servicios

Descubrimiento
7 servicios

Sélección de vinos

Sélección de vinos

Opción Caviar Oscietra

22€Opción Surtido de Quesos

17€Cambio de Postre por Queso



Menu Punto Amor

Tartar de ternera
OSTRA · BRÓCOLI · JUDÍAS VERDES

RÁBANO · LIMÓN WASABI

Lubina
BRIOCHE · CHIRIVÍA

ESPUMA DE MANTEQUILLA DE AVELLANA 

Dorada
BUTTERNUT · PIMIENTO ROJO · MEJILLÓN · ESTRAGÓN

Pollo de corral
PATATA · MAÍZ · REDUCCIÓN

Pre-Postre
MELOCOTÓN · VIOLETA

Postre
PERA CONFERENCIA · QUESO DE CABRA · CILANTRO



A la Carte

Bogavante
EN DOS PREPARACIONES

Lubina
EN DOS PREPARACIONES

Pollo de corral
PATATA · MAÍZ · REDUCCIÓN

Pichón
EN DOS PREPARACIONES

Postre
EN DOS PREPARACIONES

Dama blanca
Surtido de quesos
Cambio postre por ques0 

ENTRANTES

PLATOS PRINCIPALES

POSTRES

Tartar de ternera
OSTRA · BRÓCOLI · JUDÍAS VERDES · RÁBANO · LIMÓN WASABI

Dorada
BUTTERNUT · PIMIENTO ROJO · MEJILLÓN · ESTRAGÓN

Cigala
EN DOS PREPARACIONES

Ensalada de temporada

 40 €

 38 €

 45 €

27 €

47 €

42 €

48 €

16 €
16 €
22 €
17 €

42 €



55€

24€

40€

56€

20€

89€

119€

Punto Amor

22€
17€

Déjeuner

Accord vins

3 services

5 services

Découverte
7 services

Accord vins

Accord vins

Option Caviar Oscietra
Option Assortiment de Fromages

Changement de Dessert pour Fromage



Menu Punto Amor

Tartare de bœuf
HUÎTRE · BROCOLI · HARICOTS VERTS

RADIS · CITRON WASABI

Bar
BRIOCHE · PANAIS

ÉCUME DE BEURRE DE NOISETTE

Daurade
BUTTERNUT · POIVRON ROUGE · MOULE · ESTRAGON

Poulet fermier
POMME DE TERRE · MAÏS · RÉDUCTION

Pré-Dessert
PÊCHE · VIOLETTE

Dessert
POIRE CONFÉRENCE · FROMAGE DE CHÈVRE · CORIANDRE



A la Carte

 40 €

 38 €

 45 €

27 €

47 €

42 €

48 €

16 €
16 €
22 €
17 €

42 €

Homard
EN DEUX PRÉPARATIONS

Bar
EN DEUX PRÉPARATIONS

Poulet fermier
POMME DE TERRE · MAÏS · RÉDUCTION

Pigeon
EN DEUX PRÉPARATIONS

Dessert
EN DEUX PRÉPARATIONS

Dame blanche
Assortiment de fromages
Changement de dessert pour fromage

ENTRÉES

PLATS PRINCIPAUX

DESSERTS

Tartare de bœuf
HUÎTRE · BROCOLI · HARICOTS VERTS · RADIS · CITRON WASABI

Daurade
BUTTERNUT · POIVRON ROUGE · MOULE · ESTRAGON

Langoustine
EN DEUX PRÉPARATIONS

Salade de saison



Lunch 55€

24€

40€

56€

20€

89€

119€

Punto Amor

22€
17€

Wine pairing

3 courses

5 courses

Discovery
7 courses

Wine pairing

Wine pairing

Oscietra Caviar Option
Cheese Selection Option

Dessert to Cheese Swap



Menu Punto Amor

Beef tartare
OYSTER · BROCCOLI · GREEN BEANS

RADISH · WASABI LEMON

Sea bass
BRIOCHE · PARSNIP

HAZELNUT BUTTER FOAM

Gilthead bream
BUTTERNUT · RED PEPPER · MUSSEL · TARRAGON

Free-range chicken
POTATO · CORN · REDUCTION

Pre-Dessert
PEACH · VIOLET

Dessert
CONFERENCE PEAR · GOAT CHEESE · CORIANDER



A la Carte

 40 €

 38 €

 45 €

27 €

47 €

42 €

48 €

16 €
16 €
22 €
17 €

42 €

Lobster
IN TWO PREPARATIONS

Sea bass
IN TWO PREPARATIONS

Free-range chicken
POTATO · CORN · REDUCTION

Squab
IN TWO PREPARATIONS

Dessert
IN TWO PREPARATIONS

Dame blanche
Cheese selection
Dessert to cheese swap

STARTERS

MAIN COURSES

DESSERTS

Beef tartare
OYSTER · BROCCOLI · GREEN BEANS · RADISH · WASABI LEMON

Gilthead bream
BUTTERNUT · RED PEPPER · MUSSEL · TARRAGON

Langoustine
IN TWO PREPARATIONS

Seasonal salad


